V ° E . S . p . A
VINO + ESPRESSO - SALAMI - PIZZA - ANGURIA

BEVANDE - Lask och vatten

ISVATTEN 10:-
Serveras i stor flaska med citron och is
ACQUA MINERALE 40:-/65:-
[talienskt mineralvatten liten/stor

SUCCHI DI FRUTTA 35:-
ltaliensk fruktjuice: Apple-Apelsin
BIBITE BIOLOGICHE 40:-
Eko lask: Citron-Blodapelsin-Grape
LASK 40:-
Sprite, Fanta, Cola, Cola Zero
BIRRA ANALCOLICA 45:-
Alkoholfri ol
VINO ANALCOLICO 69:-
Alkoholfritt mousserande vin
BIRRA alla SPINA 40cl
FATOL 40cl
CASTELLO Premium LAGER
89:-
PILS-SPECIALE- IPA
85:-

BIRRA ITALIANA

Direktimporterad 6l fran
italienska lokala bryggerier

DUCATO 330ml 89:-

Hantverksol fran Parma
- Mellanol 4,0% Stile Blanche

- Mork Lager 6,3% Stile Bock
- Stout 8,2% Stile Imperial
- Strong Ale 7,8% Stile I.P.A.

MASTIO 500ml 120:-
Hantverksol fran Marche

- Fedora Bionda 6,5% Golden Ale
- Valentina Rossa 5,8% Red Ale
- Marina 4,9% Golden Beer

VARA OL PA 330ml 75:-

Lager fran Alperna - Dolomiterna,
friskt vatten, bra humle och
italienskt korn. Ljusa och morka !

FLASKOL ATT DELA PA @
Birra da Condividere
750ml flaska 185:-
for 2-3 personer att dela pa !
Det finns Ljus eller Mork,

bade Lager och Ale

| Nostri Vini - Vara Viner

VvITT

ROTT

Sauvignon blanc IGT  100:-/395:-
Tre Venezie, 100% Sauvignon. Friskt
och fruktigt

Chardonnay IGT 120:-/455:-
Toscana, 100% Chardonnay.

Elegant, friskt med tydlig mineralitet
Vermentino DOC 105:-/415:-
Sardegna, 100% Vermentino.

Fruktig och valsmakande

Pinot Grigio DOC 110:-/435:-
Trentino, 100% Pinot Grigio. Druv-
typisk smak med friska toner

Prosecco Extra Dry  100:-/550:-
Veneto, 100% Glera. Druv-typisk, frisk,
fruktig och kittlande

V.E.S.P.A Rosso - Bianco - Rosé
100:-/glas
275:- karaff (45cl)

Nero dAvola IGT  100:-/395:-
Sicilien, 100% Nero d’Avola. Fruktigt,
runt och med ett lent avslut

Biferno DOC 120:-/475:-

Molise, Montepulciano-Aglianico.
Elegant, kraftfullt med fina tanniner

Langhe Nebbiolo 125:-/495:-

Piemonte. Harmoniskt, balanserad
frukt och distinkt eftersmak

Valpolicella Ripasso  120:-/475:-
Veneto, Corvina, Rondinella.
Strukturerat med djupa fruktiga toner.
Chianti Classico DOCG 115:-/455:-
Toscana, 100% Sangiovese. Elegant,
fruktigt med runda tanniner
Cannonau DOC 105:-/415:-

Sardegna. 100% Cannonau.
Harmoniskt och sammetslent

APERITIVI - MINDRE RATTER
Hej och Vialkommen ! @
Aperitivi ar snacks eller aptitretare som garna tas fore huvudratter
eller under AW men dven lite senare pa kvallen ! Nedan kan du

vdlja mellan flera av dem

MIX DI OLIVE 48:- SOLO PARMA 98:-
Olivmix Finskurna skivor - 14 manaders
PANE ALl AGLIO 48.. Parmaskinka med grissini.

Klassiskt vitloksbrod CROSTINI di OLIVE 68:-
3 FORMAGGI 78:-  Tunna frasiga bréd med olivkram

3 ostbitar med tillbehor CESTINO di PANE /INSALATINA 39:-
PATATINE 30:- Valj pizzabrod kryddat med ortsalt

eller liten sallad
Italienska Chips

BRUSCHETTA CLASSICA 78:-

Grillat brod, hackad tomat, vitlok,
oregano, jungfruolja och basilika

ANTIPASTI V.E.S.P.A L 4 198:-
(passar fint for 2 personer) MARE
En fin mix av havets smaker
komponerad efter tillgang

ZUPPETTA di COZZE 98:-
Blamusslor i tomatsas

TERRA
En fin ost- och charkbricka
med sina tillbehor

INSALATE FANTASIA — VARA OLIKA SALLADER

Husets goda och matiga sallader bestar i grunden av: Mixsallad,
taggiasca-oliver, semitorkade tomater, kronartskockor och sparris.
V.E.S.P.As dressing samt grissini ingar.

Vdlj varianterna:

- CON TONNO - Tonfisk 149:-
- CON POLLO - Kyckling 154:-
- CON SALMONE - Kallrékt lax 149:-
- CON PARMA - Parmaskinka 154:-
- CON BURRATA v 154:-
| CLASSICI - Klassiska Storre Ratter
PARMIGIANA di MELANZANE 4 Veg 189:-

Friterade skivade AUBERGINE som bakats i ugn varvade med
tomatsas och italiensk riven hardost. Serveras med liten sallad.

SCALOPPINE di FILETTO ai funghi 235:-

150g Fint skurna skivor av OXFILE, portabello-svamp samt
smorslungad spenat. Toppad med Grana Padano DOP

VITELLO TONNATO 209:-
En klassisk ratt fran Piemonte. Tunna skivor KALV serveras med en fin
tonfiskmajonnas smaksatt med kapris och sardeller

ZUPPA di COZZE E GAMBERONI 218:-
BLAMUSSLOR och SCAMPIRAKOR i harmoni i en vilkryddad
symfoni med chili och vitlok garnerade med rostade brodskivor

—MEDDELA VAR PERSONAL OM NI HAR NAGON ALLERGI. TACK!

NAGOT ATT BORJA MED ? »
LIMONCELLO SPRITZ el. CAMPARI SPRITZ 120:-
APEROL SPRITZ 115:-
G & T Italiano 125:-
NEGRONI - Negroni sbagliato — Negroni Tonic 125:-
ROM & Cola 115:-
VODKA Tonic italiana 115:-

Aperitivi, shots, Cocktail

Alkoholfritt altemativ : SPRITZ

| SHOTS frén 25:-/ cl

75:-

Med en sann passion for italiensk matkultur har Riccardo under 30
ars tid varsamt vaskat fram traditionella producenter runt Italien
och direktimporterat deras fina varor till Sverige.

L 4
Traditionen som genomsyrar menyn kommer fran hemorten
Bologna och Parma. Resten fran resandet runt alla Italiens regioner,
med ett sarskilt 6ga till Rom och Neapel ! Utan att tumma pa
kvalitén och den familjara atmosfaren som byggts upp under aren
pa V.E.S.P.A forverkligar familjen sina drommar och tar fler delar

av den italienska matkulturen till Sverige.
L 4




LE NOSTRE PIZZE della TRADIZIONE | NOSTRI PRIMI della TRADIZIONE

Vara genuina PIZZOR med rotter fran Var genuina PASTA med rotter fran
Neapel och Rom Bologna och Gragnano
v v

RIGATONI alla CONTADINA 179:- CASERECCE alla BOSCAIOLA 169:-
Rigatoni IGP i en kramig sas gjord pa Caserecce IGP, i en kramig
TALEGGIO med strimlad KYCKLING  svampsas med portabello-svamp
FUME Veg 159:- och portabello. Toppad med riven  och karl-johans- SVAMP. Toppad
Husets goda tomatsas, mozzarella, portabellosvamp, vitlok, italiensk hardost och farsk med riven italiensk hardost och
basilika basilika

MARGHERITA Veg 130:-
Husets goda tomatsas, mozzarella och farsk basilika

scamorza (rokt ost), toppad med semitorkade tomater och persilja

QUATTRO FORMAGGI - BIANCA Veg 165:-
Mozzarella, gorgonzola, scamorza (rokt ost) och taleggio

PASTA allaPUGLIESE ¥  165:- TAGLIATELLE alla NORCINA  195:-
Casarecce IGP med BROCCOLI i Farska tagliatelle fran Bologna med
kramig gorgonzolasas smaksatt flamberad OXFILE och TRYFFEL-
med chili, vitlok samt toppad med  kram. Toppad med riven italiensk
riven italiensk hardost. hardost och persilja

V.ES.PA v 175:-
Husets goda tomatsas, mozzarella, taggiasca-oliver, gorgonzola, ugnsbakad paprika
och porchetta (flasksida), toppad med svartpeppar

SPAGHETTI alla SARACENA  185:- TORTELLONIBOLOGNA @  175:-
Spaghetti IGP med SCAMPIRAKOR  Fylld farsk pasta med ricottaost
frasta i vitt vin, vitlok och olivolja. gjord i BOLOGNA som lagats med
Serveras med korsbarstomater samt skirat smor, salvia, basilika crumble
kryddade brod-crumble med citron, pa en spegel av burratakram samt
vitlok och rosmarin hyvlad GRANA PADANO DOP

FUNGHI Veg 145:-
Husets goda tomatsas, mozzarella och portabellosvamp

SALAME 165:-
Husets goda tomatsas, mozzarella, stark salami calabra, salami milano, semitorkade
tomater och basilika

TARTUFO 159:-
Husets goda tomatsas, mozzarella, salami milano, ricotta, tryffelkram, basilika

LA Nostra BOLOGNESE 175:- SPAGHETTI alla CARBONARA 175:-
Farska tagliatelle med kottfarssas ~ Spaghetti IGP med aggsas, stekt
lagade som i BOLOGNA, toppad GUANCIALE di NORCIA, pecorino

Alla pastaratter kan serveras med glutenfri pasta. (ej lasagne/tortelloni)

TONNO - B'AN(?A ) _ . v 159:- med riven italiensk hardost och romano dop, toppad med svart-

Mozzarella, tonfisk, I6k, taggiasche-oliver och gula dadeltomater farsk basilika peppar, riven italiensk hardost och

PARMA RUCOLA v 175: persila

. . " ) SPAGHETTO TARANTINO © 169:-

Husets goda tomatsas, mozzarella, parmaskinka DOP, piccadilly tomater, rucola och ) o v )

hyvlad Grana Padano DOP Seagh.ett.l IG'P med BLAM U.SSI._O.I.R LA Nostra LASA"GNA 17?.-
frasta i olivolja med Broccoli, vitlok  Var LASAGNE gors efter recept fran

SPINACI 154:- och persilja. en liten producent i Bologna

Husets goda tomatsas, mozzarella, spenat, guanciale di Norcia,

T Visste du att du kan bestalla brod eller liten sallad som en extra ”side” ?  (39:-)
vitlok och hyvlad Grana Padano DOP

QUATTRO STAGIONI 165:-
Husets goda tomatsas, mozzarella, portabellosvamp, kronartskocka, PIZZA A MODO MIO 169"
taggiasca-oliver och kokt italiensk skinka 3
+
VESUVIO 145:- ® KOMPONERA DIN EGEN PIZZA !
. N _ o
Husets goda tomatsas, mozzarella och kokt italiensk skinka o Basen dr en MARGHERITA (tomatsas och mozzarella)
s eller BIANCA (utan tomatsas med bara mozzarella)
PICCANTE 165:- a Vilj 3 valfria ingredienser; 15:- per ingrediens utéver de 3.
Husets goda tomatsds, mozzarella, taggiasca-oliver, nduja, stark salami calabra, nduja (stark salamikram)  tonfisk basilika
vitlok och farsk basilika . guanciale di Norcia scampirakor spenat .
S| prosciutto cotto (kokt) blamusslor taqglaST_a'O“E/k?_f )
. + salami calabra (stark) sardeller grona oliver (karna
CALZONE . . . . 149: S| salami milano (mild) kallrokt lax rucola
Husets goda tomatsas, mozzarella, ricotta och kokt italiensk skinka. Inbakad +£ porchetta kapris
.8 (ungsbakad flasksida) sma tomater .
CAPRICCIOSA 154:- E aubergine \\;?f_yzp ,]Jclzza._'t _
s . ‘S scamorza (rokt ost) paprika alj din favonipizza
Husets goda tomatsas, mozzarella, portabellosvamp och kokt skinka = gorgonzola portabellosvamp utan mozzarella
5 riven ost kronartskocka
ARLECCHINO © Veg 159:- €|  grana padano DOP sparris Nedan kostar 30:-
Husets goda tomatsas, mozzarella, sparris, kronartskocka, taggiasche-oliver, ©| taleggio semitorkade tomater gi’:fa’tga”e’ som 2)
: e ecorino romano ersilja
ugnsbakad paprika, gula dadeltomater, basilika ficotta \F;itlékj prosciutto di parma
Vara goda pizzor gor vi med 2 klassiska, olika stilar: i Lund en tunnare 16k tryffelkram
och krispigare botten alla Romana medan i Malm6 med en hog och
luftig kant alla Napoletana. Prt.)va p? din favoritpizza med V.E.S.P.As Oavsett vilken av V.E.S.P.As
olika stilar. restauranger ni beséker,
(") vdlkomnas ni med varme av var
Barn Meny. . personal. Vara lokaler doftar av
SPAGHETTI al Pomodoro eller Pizza Margherita 98:- tradition och respekt for de
inklusive 1 kula glass 118:- italienska ravarorna som vi
. . med varsam hand valt ut. Sa
PIZZA Vesuvio eller Spaghetti Bolognese 108:- upptick var hemlighet;
inklusive 1 kula glass 128:- njut av vart kok !
Galler barn upp till 10 ar Valkommen till vara restauranger !

@restaurangvespa o v.e.s.p.a @ ww.vespa.nu 4



